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F O R M A T I O N S

Nous proposons des formations adaptées et
sur mesure. Oubliez les séances PowerPoint,

nous utilisons de nombreuses méthodes
pédagogiques afin de rendre les sessions

dynamiques et interactives.

Métiers de bouche : maîtriser la sécurité
sanitaire grâce aux Bonnes Pratiques
d’Hygiène et à la méthode HACCP

Formation spécifique en hygiène
alimentaire adaptée à l'activité des
établissements de restauration
commerciale

Sécurité sanitaire des aliments en industrie
agroalimentaire : appliquer la méthode
HACCP

Restauration collective : enjeux et maîtrise
des Bonnes Pratiques d'Hygiène

Le détail de nos offres de formation est
consultable sur notre site internet.

A U D I T S

Afin d'évaluer votre conformité par
rapport à la réglementation ou de

mettre en place un système de
surveillance, C-QuALité vous propose
des audits "hygiène et sécurité des

aliments". 

Les durées et fréquences d'audits sont
déterminées en fonction de vos besoins.

Un rapport complet et détaillé est
remis à l'issu de chaque visite.

C O N S E I L S  E T
A C C O M P A G N E M E N T

C-QuALité vous propose diverses
prestations afin de vous accompagner pour

la mise en place de vos projets qualité :

Rédaction de votre Plan de Maîtrise
Sanitaire

Rédaction de dossier d'agrément
sanitaire 

Validation de plans 

Révision d'étiquettes

Gestion de projets


